MADRE

CAFE BAR - TAPAS - BURGER

&L que sonrie soy yo, pero el molive eres Ui

ENGLISH



UN GRAN FINAL

COULANT DE CHOCOLATE 6,00€
ANADE HELADO DE VAINILLA +1,00€

TARTA DE QUESO DE UNA EN UNA 700€
ANADE COULIS DE FRAMBUESA +1,50€

tiramisu made by yourself

FRESAS CON NATA 700€ p
CONSTRUYE TU TIRAMISU
CLASICO 6,00€
CUALQUIER MOMENTO SE VUELVE ESPECIAL TOPPINGS:
CUANDO ESTOY CONTIGO
NUTELLA, CARAMELO SALADO
CREMA DE PISTACHO +1,50€
DISARONNO +2,50€
Para lodas las edades y gustos:
M OJ ITO Opcién de café, café descafeinado o leche con cacao
TIME! ................. ><|NSTRUCC|0NESDEMONTAJE

1. Parte el bizcocho por la mitad y ponlo en el bol

3 SABORES 2. Vierte la mitad del café sobre los bizcochos

3. Vierte la mitad de la crema de mascarpone sobre los
€ bizcochos

4. Repite la misma operacion una vez mas
SIN ALCOHOL . :
5. Termina con cacao o topping extra

2 5 0 o € 6. Disfruta de tu tiramisu
T :

7. Felicidades, te has convertido en un futuro pastelero

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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ESPANOL
ENGLISH

BEBE CON MODERACION, COME CON MODERACION,
TODO LO QUE HAGAS, HAZLO CON MODERACION Y RECUERDA;

De ta piel para adenlre mandas Ui

De la piel para denlre empieza mi exclusiva, Jarlsdiccién.
Eljo yo aquello que puede o no cruzar esa fronlera.
Soy un eslado soberans,

Yy tas lindes de mi piel me resullan mucho mds sagradas
que los confines polilicos de cualquier pais.

Anonimo Contempordneo

UNICUM

GRUPO GASTRONOMICO
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